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WITAMY

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewnié¢ sobie
bezpieczenstwo i uzyskac najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie
niniejszej instrukcji, facznie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczeristwa,
i zachowanie jej na przysztosc.

Przed instalacjg piekarnika zanotuj numer seryjny, ktéry moze by¢ potrzebny
do naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas transportu
i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem. Trzymaj
materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

@ UWAGA: Nalezy pamietaé, ze funkcje i akcesoria piekarnika moga sie
rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
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1.

INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

OGOLNE OSTRZEZENIA

Czyszczenia nie wykonywac myjkg parowa.

A OSTROZNIE: Aby uniknaé niebezpieczenstwa zwigzanego z nieza-
mierzonym zresetowaniem wytgcznika termicznego, to urzadzenie nie
moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, takie
jak minutnik, ani podfgczane do obwodu, ktéry jest regularnie wig-
czany i wyfaczany przez sie¢ energetyczna

Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nie dotykaj elementéw
grzejnych wewnatrz kuchenki.

Stosowac zgodnie z przeznaczeniem

Piekarnik nalezy uzywac¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn.
tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na przyktad jako
zrodto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem niebezpieczne. Produ-
cent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikajace
z niewtasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasadnionego uzytkowania.

Ograniczenia uzytkowania

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod
warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruo-
wane, jak bezpiecznie obstugiwac urzadzenie i rozumiejg zwigzane z nim
zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konser-
wacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.

To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani
przez osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
bedg one nadzorowane lub zostang odpowiednio poinstruowane.
Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

A OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie oraz jego dostepne
czesci silnie sie nagrzewajg. Nalezy zachowaé ostroznos¢, aby nie
dotyka¢ elementéw grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzymad z dala od urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

A OSTRZEZENIE: Dostepne czeéci mogag sie nagrzewa¢ podczas
uzytkowania. Mate dzieci nie powinny mie¢ dostepu do urzadzenia.
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACII

Piekarnik mozna umiesci¢ wysoko w stupku lub pod blatem roboczym.
Przed montazem zapewnic¢ dobrg wentylacje w przestrzeni piekarnika,
aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje Swiezego powietrza potrzebnego do
chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Wykonaj otwory wskazane
na ilustracjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik nalezy zawsze mo-
cowac do mebli za pomocg $rub dostarczonych wraz z urzadzeniem.
Do obstugi urzagdzenia na czestotliwo$ciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.
Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie
nie przegrzato.

Podczas montazu piekarnik nalezy odtgczyé od sieci, aby unikng¢
przegrzania.

Jesli usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu
wymaga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objeta
gwarancjy. Nalezy przestrzega¢ instrukcji dotyczacych instalacji
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistow.

Nieprawidtowa instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy
u ludzi, zwierzat badz uszkodzenie mienia. Producent nie moze by¢
pociggniety do odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.
Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego
technika, ktéry musi znaé¢ i przestrzegac przepisow obowigzujgcych
w kraju instalacji oraz instrukcji producenta.

Po rozpakowaniu urzadzenia zawsze sprawdz, czy nie jest uszkodzone,
w razie problemoéw przed instalacjg skontaktuj sie z obstugg klienta
i nie podtaczaj do pradu.

Przed uruchomieniem urzadzenia usun opakowanie.

Podczas instalacji nie uzywaj uchwytu drzwiczek piekarnika do podno-
szenia i przenoszenia piekarnika.

Meble instalacyjne i meble sgsiadujgce muszg wytrzymywaé tempe-
rature 95°C.

Podczas montazu zaleca sie noszenie rekawic ochronnych, aby unikng¢
skaleczen.

Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach narazonych na dzia-
tanie czynnikow atmosferycznych.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosciach ponizej
2000 m.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungé folie ochronne i naklejki
reklamowe z przedniej powierzchni piekarnika.
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OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na
tabliczce i musi posiadac podtgczony oraz dziatajacy styk uziemiajgcy.
Uziemienie oznaczone jest kolorem z6tto-zielonym. Ta czynno$¢ musi
by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.
Podtaczenie do zrédta pragdu mozna wykonac za pomocg wtyczki lub za
pomocy statego okablowania, umieszczajac wytacznik wielobiegunowy
z separacjg stykow zgodng z wymaganiami dla kategorii przepieciowej
lll, pomiedzy urzadzeniem a zrédtem pradu, ktére moze wytrzymac
maksymalne podtgczone obcigzenie i jest zgodne z obowigzujgcym
ustawodawstwem.
W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczka urzgdzenia, nalezy
poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda innym
odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszg by¢ zgodne z obowig-
zujacymi normami kraju instalacji.
Z6tto-zielony kabel uziemiajacy nie powinien byé przerwany przez ten
wytacznik. Gniazdo oraz wytgcznik wielobiegunowy zastosowany do
podfaczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia fatwo dostepny.
Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa nalezy
zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach. W sprawie napraw nalezy
zwrdci¢ sie do Dziatu obstugi klienta i poprosi¢ o zastosowanie
oryginalnych czesci zamiennych.
Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odtaczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
A OSTRZEZENIE: Aby uniknaé ryzyka porazenia pradem elektrycznym,
przed przystgpieniem do wymiany zaréwki upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.
Piekarnik nalezy wytgczy¢ przed wyciggnieciem zdejmowalnych czesci.
Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z instrukcja.
Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wigze sie z konieczno-
$cig przestrzegania pewnych zasadniczych regut:
- Nie ciggna¢ za kabel zasilajgcy podczas odtaczania urzadzenia od
zrodta zasilania;
- nie dotykaj urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami;
- Generalnie nie zaleca sie uzywania adapterdw, wielu gniazd
i przedtuzaczy;
- W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczy¢ urzgdzenie
i nie manipulowac przy nim.
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@ UWAGA: Piekarnik moze wymaga¢ prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda sciennego, tak aby mozna
byto go podtaczy¢, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktérym go
zainstalowano.

Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawidtowo przepro-
wadzona moze spowodowac powazne zagrozenie dla uzytkownika.
Firma produkcyjna niniejszym oswiadcza, ze nie ponosi zadnej odpowie-
dzialnosci za szkody bezposrednie lub posrednie spowodowane niepra-
widtowg instalacjg, konserwacjg lub naprawami. Ponadto nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane brakiem lub przerwaniem
instalacji uziemiajgcej (np. porazeniem pradem).

A OSTROZNIE: aby unikna¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z nieza-
mierzonym zresetowaniem wytgcznika termicznego, to urzadzenie nie
moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, takie
jak minutnik, ani podfagczane do obwodu, ktéry jest regularnie wig-
czany i wylaczany przez sie¢ energetyczna. .

Urzadzenie nie jest przeznaczone do wtgczania za pomocg zewnetrznego
minutnika lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

Ociekacz zbiera resztki, ktore ociekaja podczas gotowania/pieczenia.
Umieszczajac tace Air Fry lub ruszt na prowadnicach bocznych, nalezy
zwrdci¢ uwage, aby krotsza czes¢ boku (miedzy ogranicznikiem
a koricem) byta skierowana w strone wnetrza piekarnika. Jezeli ruszt
posiada ozdobng metalowg listwe, nalezy zwréci¢ uwage na jej
umiejscowienie na zewnatrz piekarnika, tak aby logo marki byto
widoczne i czytelne. Prawidtowe ustawienie mozna znalez¢ takze na
ilustracji w czesci ,,Akcesoria” niniejszej instrukcji obstugi.

Nie uzywaj ostrych, sciernych srodkdw czyszczacych ani ostrych
metalowych skrobakéw do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze spowodowac
pekniecie szyby.

Uzywac wytgcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.
Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze
skraplac sie wilgod. Jest to stan normalny. Aby ograniczy¢ skraplanie
wilgoci, przed wtozeniem potrawy do piekarnika nalezy po jego
wiaczeniu odczekaé 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.
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Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywka zamiast na nieostonietej
tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku
przez czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze dojsé
do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

A OSTRZEZENIE: Nie wyktada¢ écian piekarnika folig aluminiowa ani
jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia
aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim
kontakcie z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia
stanu emalii wewnatrz piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE: Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.
A OSTROZNIE: Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia lub
gdy piekarnik jest goracy.

W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie umieszczania
zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami, ale uzywania
papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikdow.

OSTRZEZENIA (*DLA PIEKARNIKOW Z PIROLIZA)

Przed czyszczeniem zmy¢ nadmiar wycieku.

A OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu czyszcze-

nia nalezy:

- Otworzy¢ drzwiczki piekarnika;

- Wilgotng gabka usungé z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarniste
resztki jedzenia. Nie uzywac detergentéw;

- Wyciggnaé wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych pétek (o ile
dostepne);

- Nie wktada¢d scierek do naczyn.

W piekarnikach z sondg Preci Probe nalezy przed rozpoczeciem cyklu

czyszczenia nalezy koniecznie zamkng¢ otwor za pomocg dostarczonej

nakretki. Otwoér zamykac¢ nakretka zawsze, gdy sonda Preci Probe nie

jest uzywana.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny)

powierzchnie mogg sie nagrzac¢ bardziej niz zwykle, dlatego dzieci

powinny znajdowac sie z dala od urzadzenia.

Jedli nad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas pracy

pirolizera nie wolno uzywac¢ ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej

przegrzaniu.
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OSTRZEZENIA dotyczace BEZPRZEWODOWEJ SONDY TEMPERATURY

(tylko jesli jest dostepna*)

e Ten produkt jest przeznaczony wytacznie do urzadzen z piekarnikiem.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposéb opisany w niniejszej instrukcji
obstugi.

e NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe REKAMI BEZPOSREDNIO PO
GOTOWANIU. Zawsze nos$ rekawice kuchenne, aby usung¢ sonde Preci
Probe z potrawy po ugotowaniu.

e Aby sonda dziatata prawidtowo, podczas gotowania metalowa czes¢
sondy musi byé umieszczona gteboko wewnatrz potrawy - nalezy jg
wsung¢ az do czarnej, ceramicznej czesci znajdujgcej sie na koncu.

W16z sonde Preci Probe do
zywnosci do tego miejsca
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¢ Nie wystawiaj metalowej czesci sondy Preci Probe na bezposrednie
dziatanie ciepta wytwarzanego przez piekarnik.

e Nie uzywaj sondy Preci Probe w innym urzadzeniu z wyjatkiem
piekarnika do zabudowy.

¢ Nie uzywaj sondy Preci Probe w kuchence mikrofalowe;.

e Sonde Preci Probe mozna czysci¢ i my¢, ale nie nalezy jej dtugo
zanurza¢ w wodzie.

e Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku
12 lat i mtodsze.

e Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
sondy Preci Probe spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
urzadzenia.

e Wyczysc¢ sonde Preci Probe przed uzyciem.

¢ Sonda moze pracowaé w tym zakresie temperatur: 10°C do maksymalnej
temperatury wewnetrznej 100°C czesci metalowej. Czes¢ ceramiczna
moze osiggnac 350°C.

e Jesli temperatura sondy Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie
zostanie przerwane, a sonde Preci Probe nalezy jak najszybciej wyjac
z piekarnika w rekawiczkach, aby unikng¢ uszkodzenia sondy.

1) PL 10



2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. PRZEGLAD PRODUKTU

2.2. AKCESORIA

Panel sterowania

Numery pozycji potek

Kratki

Tace

Ostona wentylatora

Drzwiczki piekarnika

Boczne siatki druciane (jesli wystepuja:
tylko w przypadku ptaskich wnek)
Numer seryjny i kod QR

NouswNPE

o

Whpisz tutaj swéj numer seryjny do wykorzystania w przysztosci.

Kratka metalowa

Boczne siatki druciane (tylko jesli s dostepne*)
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Umieszczone po obu stronach komory piekarnika
prowadnice boczne stuzg do umieszczenia blach
do pieczenia i rusztéw podczas pieczenia.

o UWAGA: 6 lub 7 pozioméw w zaleznosci od
modelu.

Blacha do pieczenia (tylko jesli jest dostepna*)

talerzy i
w zaleznosci od potrzeb kulinarnych. Tace liczone

Metalowa kratka w piekarniku to wyjmowana,
regulowana poétka, ktéra podtrzymuje naczynia,
zapewniajac rownomierne gotowanie i utatwiajgc
czyszczenie. Mozna jej uzywac do utrzymywania
patelni na rdéznych wysokosciach

sg od dotu do géry
Gtebsza taca

Blacha do pieczenia idealnie nadaje sie do uzyskania
réwnomiernego przyrumienienia od dotu, co czyni jg
idealng do ciastek i ciast ze wzgledu na jej ptytka,
ptaska konstrukcje. Dodatkowo umieszczenie jej pod
rusztem do gotowania moze pomdc w zbieraniu
skroplin i zapobiegnieciu ubrudzenia piekarniku.

PL11

Gtebsza blacha idealnie nadaje sie do przepiséw
z dodatkiem ptynéw lub warstw, takich jak zapiekanki
lub pieczenie. Jej gtebokosé zostata specjalnie za-
projektowana, aby zapewnic¢ pozgdang konsystencje
przygotowywanej w nim Zywnosci.
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Prowadnice teleskopowe
(tylko jesli sg dostepne*)

Zawiasy Soft-close/Soft-open
(tylko jesli sa dostepne*)

(I
AEA

Teleskopowe szyny piekarnika to potki, ktére mozna
wysuwacé, co utatwia wktadanie i wyjmowanie po-
traw, bez koniecznosci siegania do wnetrza gorgcego
piekarnika. Poprawiajg bezpieczenstwo, stabilnos¢
i mozna je regulowac na réznych poziomach.

Podwaéjna taca — tryb PARA
(tylko jesli jest dostepna*)

Zawiasy Soft-close/Soft-open kontrolujg ruch drzwi,
zapewniajac jego ptynnosc i zapobiegajac trzaskaniu.

Podwaéjna taca — tryb grillowania
(tylko jesli jest dostepna*)

Whklesty ksztatt umozliwia prawidtowg cyrkulacje
wilgoci powstajacej podczas gotowania, utrzymujgc
wysoki poziom wilgotnosci zywnosci. W zaleznosci
od ilosci wody wtozonej do tacy, uzyskamy bardziej
suche lub bardziej ,,mokre” potrawy.

Panele katalityczne (tylko jesli s3 dostepne*)

Wypukty ksztatt nadaje sie do grillowania w pie-
karniku w wysokiej temperaturze (220°), umozli-
wiajac efekt grillowania nawet w domu przy nie-
wielkiej ilosci dymu dzieki dziataniu odprowadza-
jacemu ttuszcz z dna blachy.

Sonda Preci Probe (tylko jesli jest dostepna*)

Specjalne panele pokryte emaliag, wykonane
z mikroporowatg struktura, zamieniajaca ttuszcz
w elementy gazowe, ktére sg tatwe do usuniecia.
Wymienia¢ po 3 latach uzytkowania (w przypadku
2/3 cykli gotowania tygodniowo).

A

Sonda Preci Probe to czujnik temperatury, ktéry po
wtozeniu do potrawy i podtgczeniu do piekarnika za
pomoca kabla umozliwia kontrolowanie wewnetrz-
nej temperatury potrawy podczas gotowania. Jest
gtéwnie uzywana do ryb i miesa.

PL12



Taca Air Fry (tylko jesli jest dostepna*)

Taca Air Fry zapewnia réwnomierny i tréjwymia-
rowy doptyw gorgcego powietrza do zywnosci,
co zapewnia bardziej chrupiaca skérke, zachowu-
jac jednoczesdnie delikatnos¢ wnetrza. Opcjonal-
nie na poziomie L1 mozna umiesci¢ blache do
pieczenia, w ktdrej zbierane sg soki lub panierka.
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2.3. PANEL STEROWANIA

Funkcje i ranking funkcji mozna zmienia¢ w zaleznosci od modelu.

1.
2.
3.
4.
5.
6.

GLOWNE FUNKCIJE

Symbol ‘ Funkcja Opis

Wt./Wyt.

Blokada rodzicielska
Lampa

Zdalne sterowanie
Ulubione
Uruchom/Wstrzymaj
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@ Wi./Wyt. Nacisnij, aby wtaczyé/wytaczyé piekarnik.
Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby
@ Blokada rodzicielska |zablokowaé ekran i zapobiec niepozgdanemu
uzyciu przez osoby niepetnoletnie.
_O_ Oéwietlenie N‘aciénij., aby witaczy¢/wytaczy¢ oswietlenie komory
A piekarnika.
Nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy,
= Zdalne sterowanie | aby witaczy¢ zdalne sterowanie, po sparowaniu
piekarnika z aplikacjg hOn (poprzez aplikacje).
| Q?I Ulubione Nacisnij, aby uzyskaé dostep do menu Ulubione.
D| | Uruchom/Wstrzymaj Nacis’lnij, a.k?y rozp.oczaé/wstrzymaé gotowanie lub
zatwierdzi¢ funkcje.

1) PL 14



2.4. tACZNOSC

Parametry sieci bezprzewodowej

Technologia Wi-Fi Bluetooth ‘
Standard IEEE 802.11 b/g/n | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] |2401+2483 2402+2480

Moc maksymalna [mW] 100 10

Informacje o produkcie dot. urzadzen sieciowych

Pobor mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jesli wszystkie przewodowe porty sieciowe sg
podtaczone i wtgczone sg wszystkie porty sieci bezprzewodowe;j:
2,0 W.

Jak aktywowac port sieci bezprzewodowej

Nacisnij ,Ustawienia” na Karuzeli strony gtéwnej, a nastepnie nacisnij ,Ustawienia sieci”. Przetacz Wi-Fi,
aby WI-FI WYL,

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE i odpowiednimi wymogami
ustawowymi obowigzujacymi na rynku brytyjskim. Petny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest na stronie internetowej pod
nastepujgcym adresem: www.candy-group.com

PL 15 1)
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http://www.candy-group.com/

Jak dezaktywowac port sieci bezprzewodowej

Nacisnij ,Ustawienia” na Karuzeli strony gtéwnej, a nastepnie nacisnij ,,Ustawienia sieci”. Przetgcz Wi-Fi,
aby WI-FI Wk.

%

Choose the Personaitzfllur
cisaning ven et

mods.
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Jak resetowac siec

1. Nacis$nij Ustawienia na Karuzeli strony gtéwnej, a nastepnie nacisnij Ustawienia sieci;
2. Nacisnij ,Zresetuj sie¢” (aktywowane tylko wtedy, gdy urzagdzenie zostato juz sparowane);
3. Potwierdz wyskakujacy komunikat, naciskajac ,,Resetuj”

Presa reset tn cancel all
‘waved network credenti

1) PL 16



JAK KORZYSTAC Z APLIKACII
Twoje urzadzenie moze by¢ podtaczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie za
pomocay aplikacji. Podtacz swoje urzadzenie, aby zapewnic aktualne oprogramowanie i funkcje.

© UWAGA

Po wtaczeniu piekarnika ikony WIFI migajg przez 30 minut. W tym czasie mozna zarejestrowac produkt.
Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fi jest wtgczona.

Otrzymasz instrukcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzadzeniu, jak i na urzadzeniu
mobilnym.

Podtaczenie piekarnika moze zajaé do 10 minut.

Dalsze wskazdwki i rozwigzywanie probleméw mozna znalez¢ w aplikacji.

Pobierz na swéj smartfon.

£ Available on the

App Store

(clagige ]
® Google Play

REJESTRACJA NOWEGO UZYTKOWNIKA

Kliknij opcje ,,Zarejestruj sie”
Do you already have a thousand passwords?

Mozesz sie zarejestrowacl sie za posrednic- et
o “nie Welcoma) 5 1yl

twem kont spotecznosciowych lub przy uzyciu

osobistego adresu e-mail

Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER
§ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our

products & SIGN UPWITH EMAIL
SZYBKA REJESTRACJA PAROWANIA
Krok 1 = HelloUSERNAME &
e Wybierz opcje ,Dodaj urzagdzenie”. . ‘ 00 1

What functions do smart How to live sustain:
appliances have? home and reduce w.

PL17 1)
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Krok 2 °

e Zezwdl na lokalizacje.

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app In the next

step
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Krok 3 (]

e Wybierz piekarnik z kategorii urzadzen.
Select your appliance
category

Q ses

Washing machine

7 Washer dryer

% Tumbledryer
Dishwasher

#= Air conditionair

Air purifier
Air scanner
Krok 4 ° Appliance connection [©)
e Wiacz urzadzenie; jesli jest juz wiaczone, wyfacz je
i WHCZ ponownie. Turn OFF and then ON

your appliance

In case you can't switch OFF your appliance
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply

0 e

OK, 1 DIDIT
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Krok 5 ° Appliance connection
e Po wiaczeniu aplikacja hOn rozpocznie wyszu-

kiwanie Twojego urzadzenia gospodarstwa Searching your appliance
d omowe go Don't turn off your Bluetooth. hon app is looking
. for your appliance
00:00:40
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Krok 6.1-6.2 ° Appliance connection ° Appliance connection
e Woybierz swoje urzadzenie gospodarstwa —

domowego, kliknij ,podtacz” i poczekaj kilka Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
sekund.
B oven . ©
New appliance a O New appliance a O
L, Longappliancenameto.. o O oL Longoppliancenameto.. o O
PRODUCT NOT FOUND O cnectycpreesi
Krok 7 ° Appliance connection ®
e Twadj piekarnik zostanie znaleziony i bedziesz
magt nim sterowac poprzez hOn. Your appliance has been

correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

s this your appliance?

YESITSMY OVEN

NOIT'SNOT

PL 19 1)
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[+ ZDALNE STEROWANIE

Zdalne sterowanie oferuje uzytkownikom liczne korzysci, zwiekszajagc wygode, wydajnos¢ i ogdlne
wrazenia z gotowania, umozliwiajgc sterowanie produktem bezposrednio z urzgdzenia i aplikacji hOn.

Ta funkcja umozliwia korzystanie za posrednictwem urzadzenia z réznych funkcji, takich jak:
natychmiastowe lub zaplanowane uruchamianie przepiséw lub programoéw gotowania dostepnych juz
w aplikacji, zaréwno z sondg, jak i bez; monitorowanie w czasie rzeczywistym postepu wykonania
przepiséw; dostosowanie uzywanych parametrow gotowania; zarzgdzanie i monitorowanie procesu
gotowania poprzez sonde Preci Probe; tworzenie spersonalizowanych przepiséw poprzez funkcje U-
Create; i zapisywanie utworzonych przepisow bezposrednio w urzadzeniu za pomoca ,funkcji Jolly”.
Zdalne sterowanie mozna aktywowac¢ wytgcznie po zarejestrowaniu produktu.

Mozesz takze zdalnie zatrzymac program gotowania za pomocg aplikacji, klikajac przycisk 'STOP' na
wyswietlaczu urzadzenia. Piekarnik automatycznie zatrzyma pieczenie.

Gdy Zdalne sterowanie jest wigczone, mozesz uruchamiaé/zatrzymywac oraz monitorowaé programy
gotowania i przepisy zarowno bezposrednio z aplikacji, jak i z urzadzenia. Gdy Zdalne sterowanie jest
wytgczone po rozpoczeciu programu gotowania, program mozna zatrzymac tylko z poziomu piekarnika.

@ UWAGA: Zdalne sterowanie jest dostepne dla wszystkich funkcji gotowania urzadzenia, z wyjat-
kiem programow Grill + termoobieg i Supergrill.

Jak aktywowac Zdalne sterowanie:

Na Karuzeli strony gtdwnej nacisnij E; w prawym dolnym rogu;
Na dole ekranu pojawi sie ikona ,Zdalne sterowanie wt.”;

3. Wejdz do aplikacji, wybierz program i rozpocznij gotowanie. W trakcie procesu mozna
kontrolowaé i zmieniaé parametry programu zaréwno z poziomu urzadzenia, jak i aplikacji.

SPECIAL EVERYDAY
PROGRAMS COOKING

o @

MAIN SPECIAL EVERYDAY
PROGRAMS PROGRAMS COOKING

= 9 B

Bxplorespecial  Getinspired
‘way of cooking.

Traditonel way  Explore special  Get Inspired
ofcocking.  wayofcooking. by ourchel
preparstions.

!

Jak dezaktywowac Zdalne sterowanie:

1. Gdy Zdalne sterowanie jest aktywne, nacisnij |_1, aby je wytgczyé.
2. lkona ,Zdalne sterowanie wt.” zniknie.

MAIN SPECIAL S
PROGRAMS PROGRAMS COOKING

=

specal et inspired

Teaditonalway  Explore
ofcooking.  wayof . byourchef
proparations.

Traditonal way  Explore special  Getinepired  Sa
ofcooking.  wayofcooking.  byowchel o
reparations.

Pl
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a @ UWAGA: Jesli uzytkownik zatrzyma trwajace gotowanie w piekarniku,
P . jednoczesnie zatrzymane gotowanie bedzie widoczne w aplikacji.

<9

AKTUALIZACJA BEZPRZEWODOWA (OTA)

Piekarnik jest wyposazony w funkcje bezprzewodowej aktualizacji (OTA), ktdra zapewnia konserwacje
oprogramowania urzadzenia, ktéra jest zalecana w celu zagwarantowania zaktualizowanej
funkcjonalnosci piekarnika. Jest ona aktywowana natychmiast po zarejestrowaniu urzgdzenia
w aplikacji. Gdy dostepna bedzie aktualizacja i piekarnik jest podtgczony, zostaniesz o tym
powiadomiony za pomocg wyskakujgcego komunikatu na wyswietlaczu.

Proces OTA bedzie przebiegat w 2 krokach.

1. POBIERANIE OPROGRAMOWANIA - Podczas tego procesu, ktéry moze zajaé okoto 2 godzin,
mozliwe jest uzywanie piekarnika do pieczenia, ale aplikacja hOn bedzie niedostepna.

e Po wybraniu ,Kontynuuj” rozpocznie sie pobieranie aktualizacji, a ikona Wi-Fi z niebieskg strzatkg
pozostanie widoczna az do zakoriczenia pobierania. Aby wytgczy¢ wyswietlacz w tym czasie, nalezy
przed naci$nieciem przycisku Wt./WYt. aktywowac zdalne sterowanie, w przeciwnym razie proces
pobierania zostanie przerwany.

0)

‘Thera is & new saftwara updata to downlosd.
During this process hOn App will not be avallable.

Tradiionsl way  Explora special
ofcooking. way of cooking,

LATER PROCEED

e Wybierajac opcje ,,PdZniej”, mozliwe jest rozpoczecie procesu poprzez wybranie opcji ,Aktualizacje
oprogramowania” w menu Ustawienia.

PL21 1)
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2. INSTALACIJA Podczas tego procesu, ktéry moze zaja¢ okoto 2 godzin, mozna uzywac piekarnika
do pieczenia, ale aplikacja hOn nie bedzie dostepna.

Po kliknieciu ,, Kontynuuj” aktualizacja zostanie zainstalowana.

Vv

INSTALLATION IN PROGRESS...

Downioad completed. P
Instail upcistes.
Do notunpiug the product.

LATER PROCEED

&

Donot unplug the product.

Wybierajac opcje ,,Pozniej”, mozliwe jest rozpoczecie procesu poprzez wybranie opcji ,,Aktualizacje
oprogramowania” w menu Ustawienia.
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3. PRZED URUCHOMIENIEM

3.1. INFORMACIJE NA START

Kiedy po raz pierwszy wiaczysz piekarnik, mozesz zauwazy¢ dym. Nie martw sie, po prostu poczekaj,
az dym opadnie, zanim uzyjesz piekarnika.

Jak dziatajg drzwi
Podczas czyszczenia pirolitycznego drzwiczki piekarnika pozostajg przez caty czas zamkniete. Jezeli nie
jest zablokowany, piekarnik wyswietli kod btedu 24 i wstrzyma funkcje czyszczenia.

Jak dziata oswietlenie

Komora piekarnika jest oswietlana przez jedng lub wiecej zaréwek, zwykle wtgczanych za kazdym
razem, gdy rozpoczyna sie funkcja gotowania.

W przypadku piekarnikdw wyposazonych w wytacznik drzwiowy (patrz ponizej) sSwiatto wigcza sie
automatycznie po otwarciu drzwi.

W przypadku piekarnikdw wyposazonych w przycisk lampki mozna go réwniez wykorzysta¢ do
wtgczenia oswietlenia.

Jezeli drzwi piekarnika pozostang otwarte dtuzej niz 10 minut, oswietlenie wytgczy sie automatycznie.
Podczas czyszczenia pirolitycznego lampka pozostaje wytaczona. *

Jak dziata wentylator chtodzacy

Wentylator chtodzacy odpowiada za odprowadzanie ciepfa, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu piekar-
nika i jego otoczenia oraz ochrone urzadzen kuchennych przed dziataniem wysokich temperatur. Z tego
powodu wentylator chtodzacy pozostaje styszalny przez pewien czas nawet po wytgczeniu piekarnika.
Dziata podczas i po cyklu pieczenia w zaleznosci od temperatury wewnetrznej piekarnika.

Gdy wentylator chtodzacy dziata, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. Mozna réwniez
zauwazy¢ ciepty strumien powietrza wydobywajacy sie ze szczeliny pomiedzy drzwiczkami piekarnika
a panelem sterowania. Podczas czyszczenia pirolitycznego i gdy drzwi sg zamkniete, wigcza sie
wentylator chtodzacy. *

Podczas dziatania funkcji EKO $Swiatto pozostanie wytgczone.

(*tylko dla piekarnikow z pirolizg)

Jak dziata pasek stanu

Pasek stanu, oparty na ustawionych programach, utatwia monitorowanie temperatury i czasu.
W szczegdlnosci w przypadku funkcji obejmujacych podgrzewanie wstepne wyswietla wzrost
temperatury w tej fazie. W programach gotowania i funkcji czyszczenia pirolitycznego pokazuje
odpowiednio odliczanie czasu gotowania i cykl czyszczenia.

3.2. PIERWSZE UZYCIE
Podczas pierwszego wigczania urzadzenia nalezy na poczatku wybrac jezyk, ustawi¢ godzine, wybrac
albo 13 amperdw albo 16 amperoéw.

Najpierw na wyswietlaczu pojawi sie komunikat powitalny. Aby kontynuowaé, nacisnij \/*

Bet your oven to start cooking,

PL 23 1)

=
=
=
=
=
o
I
[}
=)
o
=)
o
w
N
oc
a




e WYBIERZ JEZYK: Wyswietlone zostanie menu karuzelowe. Przewin karuzele w poziomie, aby
wybrac¢ zadany jezyk. Nacisnij wybrany jezyk, aby przejs¢ do nastepnego kroku.

e USTAW NATEZENIE W AMPERACH: DomysInie piekarnik ustawiony jest na prace z wieksza moca,
odpowiednig dla gospodarstw domowych o mocy powyzej 3 kW (16 A). Jesli instalacja w Twoim
domu ma mniejszg moc, mozesz zmienic to ustawienie na 13 A. To ustawienie wptywa na szybkosé¢
nagrzewania sie piekarnika. Wybranie wyzszej opcji (16 A) oznacza, ze nagrzewa sie szybciej
(poniewaz zwieksza sie pobor mocy). Na wyswietlaczu zobaczysz dwie mozliwosci: 13A i 16A.
Nacisnij zgdane natezenie, aby je wybrac i przejs¢ do nastepnego kroku.
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e USTAW CZAS: Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie ustawiony czas ,,0:00” w formacie 24-
godzinnym. Aby zmieni¢ format czasu, nacisnij 12h / 24h po lewej stronie ekranu. Aby ustawié
godzine, przewin cyfry w pionie.

Jesdli wybrate$ format czasu 12-godzinny, nacisnij takze PRZED POLUDNIEM / PO POLUDNIU, aby
wybra¢ pore dnia. Aby potwierdzié¢ wybér, naciénij \/ .
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Po dostosowaniu ustawien poczatkowych pojawi sie komunikat z informacjg o parowaniu. Nacisnij
\/’, aby potwierdzi¢ i przejé¢ do menu karuzelowego Strony gtéwne;j.

MAIN SPECIAL EVERYDAY
PROGRAMS PROGRAMS COOKING

o oy {é

Tradionelway  Explorespecial  Get inspired
ofcooking.  weyofcooking. by our chef
preparations.

DODATKOWE USTAWIENIA
Uzytkownik moze regulowac jasnosc¢ i poziom dzwieku w sekcji Ustawienia.

e JASNOSC: W Karuzeli strony gtéwnej naciénij ,Ustawienia”. Przewirh menu Ustawienia w poziomie
i nacisnij ,Jasnos¢ wyswietlacza”. Przewin suwak w poziomie, aby dostosowac jasnosc. Nacisnij
\/, aby potwierdzic.

%

Choose the Parsonalizzfillur
clesningmode.  aven st
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e DZWIEK: W Karuzeli strony gtéwnej naciénij ,Ustawienia”. Przewiri menu Ustawienia w poziomie
i nacisnij ,Dzwieki”. Przewin suwak w lewo i w prawo, aby dostosowac gtosnos¢ dzwieku. Nacisnij
\/, aby potwierdzi¢.

3.3. WSTEPNE CZYSZCZENIE

Przed uzyciem po raz pierwszy wyczysci¢ piekarnik. Przetrze¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotng, miekka szmatka. Umy¢ wszystkie akcesoria i wytrze¢ wnetrze piekarnika ptynem do mycia
naczyd wymieszanym z goragcg woda. Nastawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature
i pozostawi¢ wiagczony na okoto 1 godzing, co pozwoli na usuniecie wszelkich utrzymujacych sie
zapachéw nowosci.

7
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4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAK DZIAtA PRODUKT

WEACZANIE/WYLACZANIE PIEKARNIKA
Aby wtgczyé/wytaczy¢ piekarnik, nalezy nacisngc i przytrzymac przycisk Wt./WYt.

USTAW FUNKCJE GOTOWANIA

Aby wybrac funkcje gotowania, nacisnij ,,Gtéwne Programy” w menu karuzelowym Strony gtéwnej.
Przewin karuzele w poziomie, az dojdziesz do zgdanej funkcji. Naciénij D||, aby rozpoczaé¢ gotowanie
w domysinej temperaturze ustawionej dla wybranej funkcji gotowania.
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USTAW TEMPERATURE

Nacisnij temperature wskazang obok opcji ,Gtéwne Programy” na karuzeli. Przewin poziomo, aby
wybra¢ zadang temperature. Nacisnij D[, aby potwierdzi¢ swéj wybér.
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MENU CZASU
Przejdz do menu Czas, naciskajac (9 Czas gotowania na karuzeli.

Uzytkownik moze wprowadzi¢ nastepujgce ustawienia:

a. Minutnik

Funkcja ta umozliwia ustawienie przypomnienia dot. czasu gotowania. Po naciénieciu (O Czas
gotowania na karuzeli, wtgczona zostanie ikona Minutnik. Przewin cyfry w pionie, aby ustawic
godzine, a nastepnie naciénij ||, aby potwierdzi¢.

b. Automatyczne wytaczenie
Automatyczne wytaczenie sprawia, ze piekarnik automatycznie wytacza sie po ustawionym
przypomnieniu. Funkcja ta jest domyslnie wyfaczona i wymaga aktywacji przez uzytkownika.

Naciénij ), aby aktywowaé Automatyczne wytaczenie. Ustaw godzine, przewijajac w pionie,
a nastepnie nacisnij [||, aby kontynuowac.

(w)
N
>
>
z
m
el
Pl
o
(w)
C
=
c

c. Opoinienie startu
Naci$nij (9, aby ustawi¢ Opdznienie startu. Przewiri w pionie, aby ustawié zadany czas, a nastepnie
nacisnij D||, aby potwierdzi¢.

@ UWAGA: Opdznienie startu mozna aktywowaé dopiero po ustawieniu Czasu gotowania. Opcja nie
jest dostepna, gdy ustawiona jest sonda Preci Probe. W przypadku korzystania z opcji Opdznienie
startu czas gotowania zostanie automatycznie zmieniony na funkcje Automatyczne wytgczenie.
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FUNKCJE DODATKOWE

Q- OSWIETLENIE

Aby wigczyé/wytaczy¢ odwietlenie komory, nacisnij -O-

@ UWAGA: Podczas ogélnych proceséw nawigacji
oswietlenie komory jest domyslnie wytaczone.

EVERYDAY

PROGRAMS _PRCaRAMS__'coDM Podczas gotowania lub czyszczenia $wiatto bedzie

= o @

domysinie wigczone.

Trdtionalway ~ Dplorespecil  Getinspied  Sa
of cooking. of oo byourchef o
preparations.

&) BLOKADA RODZICIELSKA
Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu, aby zapobiec niepozgdanemu korzystaniu z niego przez
osoby niepetnoletnie. Aby aktywowa¢ blokade ekranu, nacisnij i przytrzymaj 2 . Na kilka sekund
wyswietli sie komunikat. Gdy funkcja Blokada dziecieca jest wtgczona, wszystkie przyciski beda
dezaktywowane, z wyjgtkiem Wt./WYt. i Blokady rodzicielskiej.

= o @

Tmdtonslwey  Exloespecsl  Getinwpied  Sm
ofcooking.  way of caoking. hel o

Interface is now lockad.
Long press the lock button to deactivate.

by aurct
preparations.

Tradtionalway  Explorespecial  Get inepired
of cooking. ‘wey of cooking, byowchet  f
ne.

O &

Aby odblokowaé ekran, ponownie naciénij i przytrzymaj (5. Na kilka sekund wyswietli sie komunikat.
Mozesz nacisng¢ dowolne miejsce na ekranie, aby go ukry¢. Wyswietlacz zostanie odblokowany i
powrdci do poprzedniego ekranu.

MAIN SPECIAL EVERYDAY
PROGRAMS PROGRAMS coOKING

Tradtionalwey  Explorespecisl Gt inspired
of cooking. ‘way of cooking. byourchef
preparations.

&

Interface Is now unlocked,

Traditional way  Explore special
ofcooking.  wayofcooking. byourchel
preparations.

GetInspired
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4.2. FUNKCJE GOTOWANIA

OPCJA SZYBKIEGO NAGRZEWANIA

Szybkie nagrzewanie jest zawsze zalecane w ramach komunikatu na wyswietlaczu i rozpoczyna sie
automatycznie. Kiedy rozpoczyna sie szybkie nagrzewanie, pojawia sie opcja ,,pomin”. Jesli wybrana
zostanie opcja ,,pomin”, uruchomi sie zadana funkcja gotowania i mozna bedzie wiozy¢ potrawe do
zimnego piekarnika. Funkcja Szybkie nagrzewanie uruchomi kombinacje termoobiegu i elementéw
grzejnych niezaleznie od wybranej funkcji gotowania. Aby oszczedza¢ energie, lampa zostanie

wytgczona do czasu osiggniecia przez piekarnik zadanej temperatury.
4.2.1. GLOWNE PROGRAMY

© UWAGA: w przypadku funkcji wymagajgcych wstepnego nagrzania nalezy na tym etapie zdja¢
wszystkie akcesoria. Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w ponizszej tabeli dotyczacymi
nagrzewania wstepnego.

,TAK” oznacza, ze szybkie nagrzewanie jest aktywowane automatycznie i mozna je pomingé. ,NIE”
oznacza, ze wstepne nagrzewanie nie jest mozliwe i zywnos¢ nalezy wktada¢ do zimnego piekarnika.

Po zakonczeniu programu gotowania mozesz dodaé kolejne 5 minut czasu gotowania, zapisac¢ go
w menu Ulubione lub powrdci¢ do ekranu gtéwnego.

Wstepne

Domysin Sugerowana
Iy Userow nagrze-

zakres T°C pozycja potki

Dostepna
PRECI PROBE

Funkcja

Sugestie

IDEALNY DO: gotowania miesa, ryb

i warzyw
. 190°C Funkcja ta pozwala oszczedzac
ECO EKO 150-220°C L3/L4 NIE NIE energie podczas gotowania,
utrzymujgc zywnos¢ wilgotng
i delikatng. Lampa wnekowa jest
wylgczona
200°C :ci i
*Statyczny L2/13 TAK TAK '?EALNY DQ clast, pleczywa,
30-250°C ciastek, na jednym poziomie.

L3 (jedna taca) IDEALNE DO: ciast, herbatnikéw

L3+L6
160°C i pi j lub kilk
Wielopoziomowo (dwie tace) TAK TAK : pIZ.Zy na jednym lub kilku .

50-250°C poziomach. Idealny do gotowania

L2+L4+L6 réznych potraw.

(trzy tace) oznych potraw.
Konwekcja + 175°C IDEALNY DO: p|eczeln|, zap_lekanek,
. L2/L3 TAK TAK warzyw czy pasztetéw z wilgotnym

wiatrak 50-250°C -
nadzieniem.
5 IDEALNY DO: matych ilosci

Ij **Maty grill LL-LS L6/L7 NIE TAK kietbasek lub stekow. Uzywac przy

zamknietych drzwiczkach
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Wst
DomysIny Sugerowana stepne Dostepna

zakres T°C pozycja potki nagrz'e» PRECI PROBE
wanie

Sugestie

Funkcja

IDEALNE DO: duzych ilosci kietbas,
L stekow i pieczywa tostowego. Caty
5 ;7032‘36::5: obszar pod grzatka grilla staje sie
\—:—‘ **Super Grill LS grublych NIE TAK goracy. Uzywad przy zamknietych
drzwiczkach. W razie potrzeby
potraw. obré¢ potrawe po dwdch trzecich
czasu gotowania.

IDEALNY DO: catych kawatkéw
miesa (pieczeni) lub potraw
zapiekanych.

Uzywac przy zamknietych

L4/L5 TAK TAK drzwiczkach. Wsungaé tace
ociekowg pod pdtke, aby
zgromadzi¢ soki. W razie potrzeby
obrdci¢ potrawe w potowie
gotowania.

**Grill + 200°C
termoobieg 150-250°C

IDEALNY DO: stonych ciast lub
L2/13 TAK TAK potraw z ptynnymi dodatkami na
jednym poziomie

Grzanie dolne + 170°C
termoobieg 50-230°C

170°C IDEALNY DO: gulaszu i delikatnego
Grzanie dolne L2 TAK TAK J0: gulaszu [ dellatneg
50-230°C gotowania na jednym poziomie

]
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*Testowano zgodnie z norma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetycznej.
**Uzywac przy zamknietych drzwiczkach.
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4.2.2.

Funkcja

Pizza 300

FUNKCJE SPECJALNE

Domysiny

zakres T°C

300°C
200-300°C

Sugerowana
pozycja potki

L2/L3

Wstepne
nagrze-
wanie

NIE

Dostepna
PRECI PROBE

Sugestie

IDEALNY DO: pieczenia wszystkich
rodzajéw pizzy, bez koniecznosci
podgrzewania. W przypadku
mrozonej pizzy uzywaj nizszej
temperatury, a 300° w przypadku
okragtej, Swiezej pizzy.

Suszenie

55°C
45-65°C

L4

NIE

IDEALNY DO: suszenia kawatkow
warzyw i owocow. Aby uzyskaé
lepszy efekt, pokrdj w cienkie
plasterki i utéz je w jednej
warstwie, tak aby nie zachodzity na
siebie.

Podtrzymywanie
temp.

65°C

L3

NIE

IDEALNY DO: utrzymywania
temperatury potraw

Jogurt

40°C

L4

NIE

IDEALNY DO: przygotowania
jogurtéw, umozliwia prawidtowy
przebieg procesu fermentacji

Zakwas

L3

NIE

IDEALNY DO: zakwaszania ciasta na
pizze i chleb, umieszczania
positkdw na trzecim poziomie

MULTICOOKING

200°C
150-250°C

L1+L3+L5+L7

TAK

IDEALNY DO: jednoczesnego
gotowania réznych dar tworzacych
petny positek na réznych
poziomach bez mieszania
zapachdéw. Umiesé zywnos$¢ na
wszystkich dostepnych poziomach
po nagrzaniu piekarnika. Wyjmij
kazde danie osobno, w zaleznosci
od tego, czy zostafa osiggnieta
temperatura gotowania.

Air Fry

200°C
150-250°C

L3/L4

NIE

IDEALNY DO: przygotowywania
dan mrozonych, podsmazanych

i panierowanych. Dzieki
specjalnemu akcesorium gorgce
powietrze réwnomiernie
rozprowadzane jest na potrawach.
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Zapisz przepisy jako Ulubione:

Mozesz zapisa¢ przepis w menu Ulubione bezposrednio z poziomu piekarnika, po zakorczeniu
dowolnego programu gotowania, naciskajagc na wyswietlaczu ,Zapisz w Ulubionych”. Ten przycisk
bedzie widoczny po pojawieniu sie komunikatu ,,Smacznego”.

Dostep do ulubionych przepiséw mozna uzyska¢ z menu Ulubione.

Jak uzyska¢ dostep do menu Ulubione z poziomu piekarnika:

Naci$nij [$ na wyswietlaczu. Mozesz tez przewing¢ Karuzele strony gtéwnej, az dojdziesz do Ulubione,
a nastepnie nacis$nij nacisng¢ tg opcje. Wyswietli sie menu Ulubione, w ktdrym bedziesz madgt
przewijaé wczesniej zapisane przepisy. Najpierw zostang wyswietlone przepisy zapisane bezposrednio
z piekarnika; przepisy zapisane za pomoca funkcji Jolly zostang wyswietlone na koricu karuzeli. Jesli
znajdziesz okreslony przepis, naciénij ||, aby rozpoczaé gotowanie.

SPECIAL EVERYDAY SPEGIAL EVERYDAY
PROGRAMS COOKING PRI, PROGRAMS COOKING PONIES

A vo® I3

wayof cooking. by our chef avorhe cookdng ¢
preparations. .

@ UWAGA: W przypadku przepiséw zapisanych jako Ulubione nie mozna zmieniaé ustawier, takich
jak Czas gotowania i Temperatura. Jesli klikniesz przepis w menu Ulubione, pojawi sie komunikat.
Naciénij ,,OK”, aby wréci¢ do karuzeli, lub nacisnij ||, aby potwierdzié¢ wybér i rozpoczaé gotowanie.

[N

‘The perameters of @ saved cooking cannot be modified.
Press the Play button to start cooking.

3
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[¥ Funkcja Jolly (maksymalnie 5 przepiséw)

Dzieki funkcji Jolly produkt oferuje wiele mozliwosci konfiguracji, pozwalajac na przechowywanie
spersonalizowanych przepiséw bezposrednio w piekarniku. Mozesz korzysta¢ z tych przepisdw tak
czesto, jak chcesz, bez koniecznosci logowania sie do aplikacji.

‘ New Jolly Function

Jak ustawic funkcje Jolly:
Aby ustawi¢ funkcje Jolly w piekarniku, otwdrz sekcje z przepisami
w aplikacji, wybierz przepis, ktérego chcesz uzy¢, i kliknij opcje ,Uzyj jako
funkcji Jolly”. Od tego momentu mozesz uruchomic jg z poziomu produktu,
bez interakcji z aplikacja.

Torta ai tre cioccolati 204

Preheat

USE AS JOLLY FUNCTION

Cooki am & temperature
o “‘D:W:r ‘ :

Duration

Jak edytowac funkcje Jolly:

Aby edytowad funkcje Jolly, przejdz do sekcji przepiséw w aplikacji i wybierz
karte przepisu oznaczong jako funkcja Jolly. Naci$nij przycisk ,edytuj”, aby s
dostosowac przepis i zmodyfikowac¢ wczesniej wprowadzone ustawienia.
Pojawi sie wyskakujgce okienko z informacja, ze zapisanie nowo
zmodyfikowanej funkcji Jolly wymaga usuniecia poprzedniej. Jesli
potwierdzisz, poprzednia funkcja Jolly zostanie usunieta, a nowe parametry
zostang zapisane w produkcie i bedg widoczne w aplikacji.
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Jak usuna¢ funkcje Jolly:

Aby usuna¢ funkcje Jolly z interfejsu uzytkownika piekarnika, przejdz do
sekcji przepisow w aplikacji.

Po nacisnieciu karty przepisu oznaczonej jako funkcja Jolly mozna go usunac,
klikajac czerwony przycisk usuwania.

W wyskakujacym okienku wyswietli sie prosba o potwierdzenie.
W nastepnym kroku funkcja Jolly zapisana w piekarniku zostanie usunieta i
nie bedzie juz dostepna w aplikacji.

Are you sure you want to delete
the Jolly Function section?

Przepisy zapisane za pomoca funkcji Jolly mozna zobaczy¢é w menu Ulubione w piekarniku.

) PL 34



/ BEZPRZEWODOWA SONDA PRECI PROBE (dostepna w zaleznosci od modelu)

Jak uzywac sondy:

1. W Karuzeli strony gtdwnej nacisnij /; .

2. Nacisnij ,Potgcz”, aby potaczy¢ sonde Preci Probe z piekarnikiem.

3. Piekarnik rozpocznie wyszukiwanie sondy Preci Probe. W tym momencie upewnij sie, ze sonda
Preci Probe jest w petni natadowana i znajduje sie blisko piekarnika.

4. Po wykryciu sondy Preci Probe, wybierz j3 naciskajac jej ikone na wyswietlaczu. Pojawi sie ﬁ
w lewym dolnym rogu wyswietlacza.

5. Wybierz temperature docelowg, przewijajgc w lewo i w prawo, a nastepnie nacisnij D|[, aby
potwierdzi¢ swéj wybdr. Rozpocznie sie Szybkie nagrzewanie.

6. Pojawi sie komunikat: wtdz sonde Preci Probe do potrawy i umiesc jg w piekarniku, a nastepnie
nacisnij \/, aby rozpocza¢ gotowanie.
Po zakorczeniu gotowania na kilka sekund wyswietli sie komunikat ,Smacznego”. Przed
wyjeciem potrawy z piekarnika nalezy ostroznie wyjg¢ sonde Preci Probe z potrawy.

@ UWAGA: Gdy korzysta sie z sondy, nie ma potrzeby ustawiania minutnika; pieczenie zatrzyma sie
automatycznie po przekroczeniu zgdanej temperatury.

Preci Probe will monitor cooking and
‘override durstion and delay Hf set.
1f you don't have thie sccessory,

‘'visk Haler oniine stors.

CONNECT,
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PROBES AVAILABLE

S fom
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Jezeli chcesz piec potrawe dtuzej, nacisnij , /%\\ Gotuj wiece]” na wyswietlaczu i ustaw nowa
temperature docelowg dla sondy Preci Probe.

lw)

N

=

Z

m Porady dotyczace gotowania 5

5 -

3 Sonda wyposazona jest w jeden punkt pomiarowy. W16z go ' i T

2 catkowicie do potrawy, tak aby metalowa koncowka - -‘? \ /
2 znajdowata sie posrodku potrawy. Punkt ten powinien // — ; ’,1 \

znajdowac sie jak najblizej najgrubszej (najzimniejszej) czesci // S
potrawy, aby doktadnie monitorowac proces gotowania.

Sondy mozna uzywac z funkcjami recznymi (Statyczny, Konwekcja + wiatrak, Grill, Super Grill, Grill +
Termoobieg i Wielopoziomowo), z KATEGORIAMI GOTOWANIA ZYWNOSCI (Mieso, Ryby i Warzywa)
oraz Gentle Cooking.

Kategoria zywnosci ‘ Sugerowana wewnetrzna T°C Sugerowane umiejscowienie
Pieczen wotowa 45°C Po przekatnej w najgrubszej czesci.
W przypadku potraw o cylindrycznym
Pieczone migsa 55°C /60°C / 65°C ksztatcie (np. pieczen wotowa) umiesc
koricowke jak najblizej Srodka
geometrycznego
Dréb 83-85°C W najgrubszej czesci piersi
Ryba (cata/steki) 65°C Po przekatnej w najgrubszej czesci
Chleb/zapiekanki 90°C Blisko geometrycznego srodka potrawy
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4.2.3. FUNKCJA WIELOETAPOWA

Funkcja wieloetapowa pozwala na zachowanie wczesniej ustawionych parametrow gotowania
(temperatury i czasu) przy jednoczesnej zmianie funkcji podczas gotowania.

Przepisy wieloetapowe mozna tworzy¢ w aplikacji hOn za pomocay funkcji U-Create i zapisywac
w piekarniku. Uzytkownik moze uruchomié przepis wieloetapowy z menu Ulubione.

Uzytkownik moze zapisa¢ przepis wieloetapowy jako funkcje Jolly i przechowywa¢ go w menu
Ulubione w piekarniku lub zapisa¢ w aplikacji hOn, aby uruchomi¢ go zdalnie z aplikacji.

Krok 1. W sekcji U-Create aplikacji nacisnij ,Utworz przepis”.

o ® OVEN v

RECIPES U-CREATE

MYRECIPES  JOLLY FUNCTION

There are no recipes!
Start creating your first recipe!

CREATE RECIPE

=
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Krok 2. Edytuj nazwe przepisu i wybierz parametry pierwszego kroku przepisu.

x Create recipe

Recipe'sname 2

PROGRAMS

Choone program type

STANDARD SPECIAL

TEMPERATURE DURATION

Step 1
Bottom Heating

Preheat St U pr g e vy e

Choose the program duration

Convection + Fan
Cooking program

Temoerature

180°C 01" 55"

Multi-Level

Add anote

Bottom Heating + Fan

USE AS JOLLY FUNCTION

SAVE RECIPE
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Krok 3. Po dostosowaniu pierwszego kroku nacisnij ,Dodaj krok”, aby doda¢ kolejng funkcje
gotowania do przepisu i dostosowac jej parametry.

x Create recipe

Torta ai 3 cioccolati 2

@® ADDSTEP

USE AS JOLLY FUNCTION

SAVE RECIPE

Krok 4. Zapisz przepis w aplikacji, aby uruchomi¢ go zdalnie z hOn, lub zapisz go jako ,Funkcja Jolly”,
aby méc go wyszukaé w menu Ulubione bezposrednio w piekarniku.

X Create recipe @ * OVEN v

Torta ai 3cioccolati 2

RECIPE U-CREATE

@)
N
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Step1 MYRECIPES  JOLLY FUNCTION

Cooking program 1Recipes CREATE RECIPE
c oowl

Duration Torta ai 3 cioccolati
20

oo Juteps

Duration DETAILS >

Step 2

Cooking program
USE AS JOLLY FUNCTION

= 8@ o

) PL 38



5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. OGOLNA TABELA GOTOWANIA

Kategoria

Stodkie
wypieki

Liczba

Wstepne

Czas gotowania

Przepis ozio- Program nagrze- Akcesoria Pofozenie 0 podgrzaniu*
P P 2 gotowania g kuchenne PO poce!
(min)
1 Statyczny 175°C Blacha do 13 20-30
Wielopoziomowo | 160°C pieczenia 30-40
Mate Pieczenie +
' ' i i X T -
ciasta/Muffiny 2 Wielopoziomowo | 150°C Glebsze blachy L3+L6 30-40
3 | Wielopoziomowo | 140°C Blachydo |\, 4416 40-50
pieczenia
Statyczny 170°C Kratka L 30-40
b | Wielopozi 150°C metalowa + 13 40-50
Biszkopty lelopoziomowo T forma do ciasta B
(26 cm @) Kratki
2 Wielopoziomowo | 150°C metalowe + L3+L6 50-60
Forma do ciasta
1 Statyczny 150°C Blacha do 3 25-30
Wielopoziomowo | 150°C pieczenia 30-40
Ciastka/Kruch
fastka/Kruche |, |\ ielopoziomowo | 140°C T Blachy do L3+L6 3545
Ciasto pieczenia
. . o Blachy do
3 Wielopoziomowo | 140°C . K L2+L4+L6 35-40
pieczenia
1 | Wielopoziomowo | 190°C Blacha do 13 25-35
. pieczenia
Krokiety T Blacha d
2 | Wielopoziomowo | 170°C acha co 13+L6 25-35
pieczenia
Yorkshire 1 Statyczny 200°C T Blacha do 13 20-30
pudding pieczenia
. . N Blacha do
Bezy 1 Wielopoziomowo | 90°C T . K L3 90-160
pieczenia
Makaron 1 Statyczny 150°C T Blacha do 13 15-20
pieczenia
Kratka
1 Statyczny 185°C T metalowa + L2 60-70
) forma do ciasta
Jabtecznik
Kratka
1 Wielopoziomowo | 170°C T metalowa + L3 65-75
forma do ciasta
Kratka
Tarta Tatin 1 Statyczny 170°C T metalowa + L2 40-60
forma do ciasta
Suflet Blacha do
1 Statyczny 200°C T pieczenia + L3 10-15
czekoladowy
formy
Kratka
Sernik 1 Statyczny 150°C T metalowa + L2 50-65
forma do ciasta
1 Statyczny 180°C Blacha do 13 20-25
pieczenia
Mrozone 2 | Wielopoziomowo | 180°C T Blachy do L2+L5 25-35
rogaliki pieczenia
3 | Wielopoziomowo | 160°C Blachydo |\, 1416 30-40
pieczenia
Strudel, 1 Statyczny 210°C T Blacha do 13 30-45
mrozony pieczenia
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Wstepne

Czas gotowania

. . Program o Akcesoria Potozenie o
Kategoria Przepis . T°C nagrze- z po podgrzaniu
gotowania . kuchenne poétek g
wanie (min)
Chleb tostowy Supergrill 05 N Kratka L7 4-6
metalowa
Chleby
i podpto- Focaccia Statyczny 200°C T B!acha d'o L2/13 25-35
myki pieczenia
. Blacha do
Chleb, caty Statyczny 200°C T . . L3 35-50
pieczenia
Kratka
Konwekcja + 180°C metalowa + 3 45-60
. wiatrak forma do
Stone -uasta / quiche
Quiche T
(26 cm @) Kraltka
Wielopoziomowo | 180°C metalowa + L2+L5 50-70
forma do
quiche
Suflet serowy Statyczny 200°C T B!acha d'o L3 20-35
pieczenia
Kratka
Pikantne | Lasagne, Statyczny 200°C T metalowa + 13 40-60
ciasta Swieza naczynie
i zapie- zaroodporne
kanki Kratka
Lasagne, KonwekCJa + 180°C T metalowg + 13 45.55
mrozona wiatrak naczynie
zaroodporne
Kratka
Canngllom, Kon\fvekqa + 180°C T metalowg + 13 45.55
mrozone wiatrak naczynie
zaroodporne
Kratka
Zapiekany Grill +. 200°C T metalom{a + 4 20-30
makaron termoobieg naczynie
zaroodporne
’ 250°C T Blacha do 15-20
Pizza, $wieza Statyczny pizza 300°C N pieczenia L2/13 18-25
(taca) . i . Pieczenie +
Wielopoziomowo | 180°C T Glebsze blachy L2+L5 25-35
250°C T Blacha do 8-10
Stat i . X L2/L3
Pizza, $wieza atyczny pizza 300°C N pieczenia / 15-20
. (okragta) Pieczenie +
P ’ . o -
izza Wielopoziomowo | 180°C T Glebsze blachy L2+L5 30-40
. 220°C T Kratka
Statyczny pizza 200°C N metalowa L3 10-15
Pi .
zza mrozona Wielopoziomowo | 200°C T Kratka L2+L5 15-25
(cienkie ciasto) metalowa
Wielopoziomowo | 180°C T Kratka L2+L4+L6 25-35
metalowa
Kratka meta-
Pieczony caty Grill + lowa Umiesci¢
kurczak termoobie, 220°C T blache do pie- L4 40-60
(1-1,2kg) & czenia na po-
Mieso ziomie L1
idréb Udka kurczaka Air Fry 220°C N Taca Air Fry** L4 30-50
Kratka
Pieczona Grill +_ 200°C T metalowa + 3 50-60
kaczka termoobieg naczynie
zaroodporne
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Liczba Wstepne

Czas gotowania

. . . Program o Akcesoria Potozenie o
Kategoria Przepis pozio- . T°C nagrze- z po podgrzaniu
A gotowania . kuchenne poétek g
mow wanie (min)
Kratka
metalowa
Grill + N Umiescic¢
Kogut 1 termoobieg 220°C T blache do L4 20-40
pieczenia na
poziomie L1
Kratka
. . Grill + o metalowa +
Pieczony indyk 1 . 200°C T R L3 50-60
termoobieg naczynie
zaroodporne
; Zeberka melfc:;l\(/\?a +
Migso wieprzowe 1 Statyczny 200°C T R L3 80-100
idréb | (1000-1200 g) naczynie
zaroodporne
Kietbaski 1 Supergrill 04 T Kratka L5 40-50
metalowa
Pieczen Grill + Blacha do
1 220°C T L 20-4
wotowa (500 g) termoobieg 0 pieczenia 3 0-40
Pieczen
miesna 1 Statyczny 180°C T B:Zf:::r:: 13 40-50
(1000-1500) P
Pieczony Grill + )
kurczak z 1 . 200°C T Gtebsza taca L4 45-60
. . . termoobieg
ziemniakami >
Grillowane 1 Supergril 04 N Kratka L5 15-30 Z
owoce morza metalowa =
Mrozone . o f 2
. 1 Air Fry 200°C N Taca Air Fry** L4 20-25 =
paluszki rybne o
Ryby (G}
i owoce Kratka ©
morza metalowa I
S 5
Pieczonaryba | 1 EKO 200°C N Umiescic 13 40-60 =
blache do '6
pieczenia na a
poziomie L1 =
N
Kratka g
Zapiekanka 1 EKO 200°C N metaIOV\{a + 3 80-90 ;
warzywna naczynie =
zaroodporne
Mrozone frytki . .
1 Air F 220° N T Air Fry** L4 18-2.
(300-500 g) ir Fry 0°C aca Air Fry 8-25
Warzywa
Kratka
‘Zap|<?kank| 1 Grill +. 200°C T metalowa + L4 15-25
ziemniaczane termoobieg naczynie
zaroodporne
Pieczone 1 Statyczny 200°C T Blacha do L4 30-50
ziemniaki pieczenia

Czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od przepisu konsumenta i sktadnikow.
*Jesli wymagane jest nagrzewanie wstepne
**W zaleznosci od modelu piekarnika.

@ UWAGA: Do pieczenia ciast, quiche i innych przepiséw wymagajacych formy lub pojemnika na
2 poziomach, umies¢ blache naprzemiennie: goérna blache po lewej stronie i dolng blache po prawej stronie.
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5.2. TABELA EVERYDAY COOKING

Menu kategorii zywnosci pozwala na gotowanie réznorodnych przepiséw dzieki specjalnym programom
gotowania dostosowanym do wymagan kazdej kategorii.

Po wybraniu kategorii potrawy i przepisu bedziesz moégt wybrac liczbe tac do jednoczesnego
gotowania lub zakres wagi potrawy (w zaleznosci od wybranej kategorii). Wyswietlany jest domysiny
czas i temperatura, ktére mozna edytowad naciskajgc okreslone ikony na wyswietlaczu. Temperature
gotowania mozna ustawi¢ w ograniczonym zakresie.

Zalecana jest opcja szybkiego nagrzewania. Jest ona domysinie wiaczona, ale mozna jg pomingc.

Po zakonczeniu programu gotowania mozesz dodaé kolejne 5 minut czasu gotowania, zapisa¢ go
w menu Ulubione lub powrdci¢ do ekranu gtéwnego.

Symbol Kategoria zywnosci Przepis Zakres porcji Dostepna sonda Preci Probe
Okragta pizza 1do3tac Nie
Focaccia 1do 2 tac Nie
Mrozona pizza 1do3tac Nie
m Makaron, chleb i pizza Swieza lazania 1do 2 tac Tak
Cannelloni 1do2tac Tak
Mrozona lazania i cannelloni 1do2tac Nie
Chleb 1do2tac Tak

Pieczen wieprzowa

Pieczert wotowa

Migso duszone

6) Migso i dréb Udziec jagniecy bez kosci 500-1500g Tak

Pieczony kurczak

Faszerowany kurczak
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Pieczen migsna

Filet z ryby Tak
Catos¢, pieczona w piekarniku Tak
ﬂ Ryby Grillowana ryba 200-1200g Nie
Pieczona solona ryba Nie
Mrozona ryba Nie
Ciasto francuskie na stono 1do3tac
Suflet 1do 2 tac
i Woytrawne tarty i placki Nie
Wytrawna tarta 1do2tac
Flan warzywny 1do2tac
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Symbol ‘ Kategoria zywnosci Przepis Zakres porcji Dostepna sonda Preci Probe

Pieczone ziemniaki

Zapiekane warzywa

ﬁ Warzywa Warzywa w papilotach 500-1200g Nie

Grillowane warzywa

Faszerowane warzywa

Ciasteczka maslane 1do4tac

Mrozone rogaliki 1do4tac

Tarta owocowa 1do 2 tac

Ciasto francuskie 1do2tac

N Muffiny 1do3tac
E Stodkie wypieki Nie

— Biszkopty 1do2tac

Strudel 1do 3tac

Ciasto drozdzowe 1do2tac

Ciasto na zakwasie
z pokrojonymi w kostke 1do2tac
owocami
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6. KONSERWACIJA | CZYSZCZENIE

6.1. ZALECENIA OGOLNE

Regularne czyszczenie moze przedtuzyé zywotnos¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem do recznego

czyszczenia odczekad, az piekarnik ostygnie.

e Po kazdorazowym uzyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoze utrzymac piekarnik w idealnej
czystosci.

¢ Nie wyktadac scian piekarnika folig aluminiowg ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym
w sklepach. Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z gorgcg emalig
grozi stopieniem i zniszczeniem emalii od wewnatrz.

e Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu, zalecamy,
aby nie uzywac piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia
i nieco obnizy¢ temperature.

e Oprocz akcesoridw dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy uzywanie wytacznie naczyn i form
do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury.

6.2. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

6.2.1. WEWNATRZ PIEKARNIKA: funkcje czyszczenia

Przewin Karuzele strony gtéwnej w poziomie i naci$nij Czyszczenie, aby wej$s¢ do menu Czyszczenie.

Przewin karuzele Czyszczenia, aby wyswietli¢ rézne funkcje. W przypadku dowolnej funkcji nacisnij @,

aby przeczytac jej opis i sugerowane zastosowanie.
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Mozesz wybierac sposrdd nastepujacych opcji czyszczenia:
PYROLIZA (w zaleznosci od modelu)

Proces ten opiera sie na procesie chemicznym o tej samej nazwie, ktory polega na rozktadzie substancji
ztozonych poprzez zastosowanie obrébki cieplnej.

Po uruchomieniu automatycznie blokuje drzwi piekarnika i szybko podnosi temperature do 410°C.
Pod koniec cyklu czyszczenia we wnece pozostaje jedynie minimalny osad kurzu, ktéry mozna fatwo
wytrze¢ wilgotng szmatka.

Do wyboru sg dwie funkcje czyszczenia metoda pyrolizy:

Eko Pyroliza
Czysci umiarkowanie zabrudzony piekarnik. Dziata przez 90 minut.

Jak to dziata:

1. Przewin karuzele Czyszczenia do opcji Eko Pyroliza.
Pojawi sie komunikat. Naci$nij [>||, aby kontynuowac lub nacisnij ,,0K”, aby wrécic.

2. Nacisnij D||, aby kontynuowac.

3. Pojawisie komunikat. Wyjmij wszystkie akcesoria wewnetrzne i potki boczne z piekarnika. Nacisnij
\/, gdy skonczysz.

4. Rozpocznie sie proces czyszczenia. W tym czasie i podczas nastepnej fazy chtodzenia drzwiczki
bedg zamkniete, a na wyswietlaczu pojawi sie Eg',

5. Gdy urzadzenie ostygnie, drzwiczki odblokujg sie i pojawi sie komunikat. W tym momencie mozesz
otworzy¢ drzwiczki i wyczysci¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

%

“The peremeters of clesning functions
cannot ba modfied.
Pross the Pley button to start cleening function.

oK

X stop AUTO-OFF AT 10:45
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Pyroliza Plus
Czysci mocno zabrudzony piekarnik. Dziata przez 120 minut.

Jak to dziata:

1.

Przewin karuzele Czyszczenia do opcji Pyroliza Plus.

Pojawi sie komunikat. Nacisnij D||, aby kontynuowac lub nacisnij ,,OK”, aby wrdci¢.

Nacisnij [||, aby kontynuowac.

Pojawi sie komunikat. Wyjmij wszystkie akcesoria wewnetrzne i potki boczne z piekarnika. Nacisnij
\/, gdy skoriczysz.

Rozpocznie sie proces czyszczenia. W tym czasie i podczas nastepnej fazy chtodzenia drzwiczki
beda zamkniete, a na wyswietlaczu pojawi sie E@'I

Gdy urzadzenie ostygnie, drzwiczki odblokuja sie i pojawi sie komunikat. W tym momencie mozesz
otworzy¢ drzwiczki i wyczysci¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

%

Tha parameters of clasning functions
be

car )
Press the Play button to atart cleaning function.

3

X smoe AUTO-OFF AT 11:07

Romove sideracks oo+ @1 43m
and allInternal scocawories.

Va

HYDROCLEAN

Funkcja Hydroclean zostata zaprojektowana tak, aby bez wysitku usuwaé lekkie zabrudzenia oraz
szybko i ekologicznie wyczysci¢ komore piekarnika przy uzyciu pary.

Jak to dziata:

1.

Przewin karuzele Czyszczenia do opcji Hydroclean.

Po naciénieciu tej funkcji pojawi sie komunikat. Naciénij D||, aby kontynuowa¢ lub naciénij ,,0K”,
aby wrdcié.

Naciénij D||, aby kontynuowaé.

Pojawi sie komunikat z prosba o dodanie 100 ml wody w dolnej czesci komory. Kiedy skorczysz,
naciénij \/

Rozpocznie sie proces czyszczenia. Nie otwieraj w tym czasie drzwiczek.

Po zakonczeniu procesu czyszczenia pojawi sie komunikat i bedzie mozna otworzy¢ drzwiczki
piekarnika. Ekran powrdci do karuzeli strony gtéwnej.
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‘The parametars of cleaning functions
modified.
Preas the Pisy bution to start cleaning function,

oK

Add 100mi of water
Intha lower part of the cavity.

Ve

© UWAGA: W kazdej chwili mozna przerwaé wszystkie funkcje czyszczenia poprzez nacisniecie przycisku
Stop w lewym gdérnym rogu. Po przerwaniu funkcji Eko Pyroliza i Pyroliza Plus drzwiczki pozostang
zamkniete do czasu ostygniecia urzadzenia. Po odblokowaniu drzwiczek pojawi sie komunikat.
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6.3. POZA PIEKARNIKIEM: wyjmowanie i
czyszczenie szklanych drzwiczek

1. Ustawic drzwi pod katem 90°. Obrdci¢ zatrzaski
zawiasow na zewnatrz piekarnika.

2. Ustawi¢ drzwi pod katem 45°. Jednoczesnie
nacisng¢ dwa przyciski po obu stronach
bocznych ramion drzwi i pociggnij do siebie,
aby zdjac¢ ostone gérnych drzwiczek szyb.

3. Bardzo ostroznie wyjg¢ szybe piekarnika,
zaczynajac od wewnetrznej. Podczas zabiegu
mocno trzymac szybe obiema rekami i umiescié
ja na pfaskiej, wyscietanej powierzchni (np. na
materiale).

4. A OSTRZEZENIE: Zewnetrznej szyby nie da
sie zdjac.
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5. Szybe czysci¢ miekka sciereczka i odpowiednimi
srodkami czyszczacymi.
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6. W16z panele szklane, upewniajac sie, ze ety-
kieta ,LOW-E / PYRO” jest czytelna i umiesz-
czona w lewym dolnym rogu drzwiczek, w po-
blizu lewego zawiasu. Dzieki temu wydruko-
wana etykieta na pierwszej szybie pozostanie
po wewnetrznej stronie drzwiczek.

7. Zatéz ponownie pokrywe drzwiczek gérnej
szyby, wciskajac ja do srodka, az ustyszysz
klikniecie dwdch bocznych przyciskéw.

8. Nastepnie ustaw drzwiczki z powrotem na
90° i obrd¢ zatrzaski zawiaséw do wewnatrz,
w strone wnetrza piekarnika.
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6.4. CZYSZCZENIE AKCESORIOW

Po kazdym uzyciu doktadnie wyczys¢ akcesoria i osusz je recznikiem. W przypadku trwatych
pozostatosci nalezy rozwazy¢ namoczenie akcesoriow w mieszaninie wody i mydta na okoto 30 minut
przed ponownym umyciem.

CZYSZCZENIE PROWADNIC BOCZNYCH:

1. Wyjmij prowadnice boczne, najpierw pociagajgc przednia czes¢ w kierunku wskazanym przez
strzatke, a nastepnie odtgczajac tylng czesc od srub.

2. Aby wyczysci¢ prowadnice boczne, wtéz je do zmywarki lub uzyj wilgotnej ggbki, upewniajac
sie, ze zostaty pdzniej wysuszone.

3. Po wyczyszczeniu zamontuj prowadnice boczne, wykonujac powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci: umies¢ tylng czes¢ pomiedzy Srubami i wsun przednig czes¢ w kierunku
oznaczonym strzatka.
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6.5. KONSERWACIA
WYMIANA KOMPONENTOW

Wymiana zaréwki na gorze:

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.

2. Zdjac¢ szklang ostone lampy.

3. Zdemontowac zaréwke.

4. Wymienic¢ zaréwke na nowg tego samego typu.

5. Zatozyc szklang ostone lampy.

6. Ponownie podtgczy¢ piekarnik od zrddta zasilania.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

[51?@:

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej Zrédet Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)
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Wymiana zaréwki bocznej:

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.

2. Uzyc srubokreta ptaskiego, umieszczajgc go z boku szyby ochronnej i delikatnie nacisngé, aby jg usunac.
3. Ostroznie chwyci¢ zaréwke z podstawy.

4. Wiozy¢ nowa.

5. Zamontowac ponownie szybe ochronna, delikatnie jg dociskajac, az zaskoczy na swoje miejsce.
6. Ponownie podtaczy¢ piekarnik od Zrédta zasilania.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej Zrédet Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)
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6.6. TRYB DEMO

Z karuzeli strony gtdéwnej wybierz Ustawienia.

W menu Ustawienia nacisnij i przytrzymaj \el i -O- w tym samym czasie.

Przewin cyfry w pionie, aby wprowadzi¢ hasto 1100, a nastepnie nacisnij \ /, aby potwierdzi¢.
Wyswietlacz powrdci do karuzeli strony gtéwnej w trybie demo.

Aby wyjs¢ z trybu demo, powtdrz te same kroki.
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7. USUWANIE USTEREK

Jesli podczas uzytkowania piekarnika wystgpi btad, na wyswietlaczu pojawi sie kod ,,ER”, po ktdrym
nastepuja dwie cyfry, ktore identyfikujg btad.

Kontynuowa¢, wyfaczajac piekarnik i odfaczyé go od pradu, odczekaé kilka minut, a nastepnie
podtaczy¢ go ponownie.

Jesli btad zniknie, mozesz wznowic korzystanie z piekarnika. Jesli tak sie nie stanie, skontaktuj sie
z obstuga klienta i podaj kod (ERXX) widoczny na wyswietlaczu.
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8. OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA ODPADOW

8.1. UTYLIZACJIA URZADZENIA

To urzadzenie ma oznaczenie zgodne z Europejska Dyrektywg 2012/19/UE dotyczaca
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczajace (ktére mogg wywieraé negatywny
wptyw na srodowisko) oraz elementy podstawowe (ktére nadajg sie do ponownego
B\ korzystania). Wazne jest wiasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich substancji
zanieczyszczajgcych oraz odzyskania pozostatych materiatow.
Kazdy moze odegra¢ wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny nie zagrazat Srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku
podstawowych zasad:
- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowac jak odpadéw z gospodar-
stwa domowego;
- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢ odwozony do wyznaczonych punktéw
zbidrki odpaddéw zarzgdzanych przez rade miasta lub zarejestrowang firme.
W wielu krajach organizowane s3 lokalne zbidrki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Po zakupie nowego urzadzenia, stare mozna oddac¢ dostawcy, ktéry musi je
bezptatnie przyjag¢ w ramach wymiany, jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje
jak urzadzenie zakupione.

8.2. OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWISKA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unikaé¢ wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze starac sie go wypetnic.

Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej, poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto z wnetrza.
Aby uzyska¢ znaczng oszczednos$¢ energii, wytaczyé piekarnik na 5-10 minut przed planowanym
zakoriczeniem pieczenia i wykorzystaé ciepto resztkowe, ktére piekarnik nadal wytwarza. Uszczelki
utrzymywac w czystosci i porzadku, aby unikna¢ uciekania ciepta poza wnetrze piekarnika. Jesli masz
umowe na energie elektryczng z taryfa godzinowa, program ,gotowania opdznionego” utatwia
oszczedzanie energii, przesuwajgc proces gotowania tak, aby rozpoczynat sie w przedziale czasowym
o obnizone;j taryfie.
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9. INSTALACIA

Kabel zasilajagcy 1100

Widok z tytu

Kabel zasilajagcy 1100
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